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BOLO DE BANANA
CARAMELADA

=l | EMBRETE MANTENHA A

Massa:

3 ovos

3 colheres (sopa) de

margarina

1 e 1/2 xicara de agucar

1 pitada de sal

1 xicara de leite '
y 4
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® A Leide Crimes

2 xicaras de farinha de
trigo
Ambientais (Lei n®

1 colher (sopa) rasa de
fermento

Cobertura:
1 xicara de agucar
4 a 5 bananas

AN Um corpo
Cobertura: h i d ra t a d O
Despeje o agucar em é u m

uma forma redonda

com furo central e leve C O r' p O

ao fogo até que esteja

completamente derreti- -
cor saudavel.

Logo apds, fatie as ba-
nanas e disponha sobre
0 agucar caramelizado.

9.605/1998) considera o
descarte irreqular de
lixo um crime, com
possibilidade de multa,
detencao ou reclusao.

Massa:

Bata as claras em neve
e separe.

Em outra travessa, bata

0S OVOS com a margari-

na e o agucar ESTADO DO RIO DE JANEIRO / \
A . . o [ )

_ Camara Municipal de Nova Iguagu ~

Acrescente a farinha, o ATOS OFICIAIS a 1 x

leite, o sal e o fermento.

O PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL DE NOVA

IGUACU, no uso de suas atribuicdes regimentais,

Por ultimo, misture as

claras em neve e conti- RESOLVE:
nue batendo.
b ) PORTARIA N° 080, DE 31 DE JULHO DE 2026. n a S I l ]a S °®

espeje a massa na EXONERAR ROBSON IGINO DA SILVA, do cargo em
forma Caramellzaqa comiss&o de Assessor Parlamentar Il, a contar da data da
com as bananas fatia- publicagso. ~
das.

o PORTARIA N° 081, DE 31 DE JULHO DE 2026. A O l I 1 a aO

Leve em forno médio NOMEAR NATHALIA BECK PENCINATO, para exercer o
(1 80° C)’ preaqueCIdo, cargo em comissao de Assessor Parlamentar Il, a contar da

por 30 minutos. data da publicagao.

agradece!

MARCIO LUiS MARQUES GUIMARAES
Presidente & Y




