":‘:" QUINTA-FEIRA, 08 DE MAIO DE 2025

ATOS OFICIAIS

11

Receitas Hora

Pao de Queijo da Ana
Maria Braga

Ingredientes

1 xicara (cha) de 6leo/1 xi-
cara (cha) de agua/1 xica-
ra (cha) de leite/2 colheres
(sopa) de sal/1 kg de polvi-
lho doce

3 a 4 ovos/300g de queijo
minas padrao ralado no ralo
fino (3 xicaras de cha)/100g
de queijo parmesao ralado
no ralo fino (1 % xicara de
cha)

Modo de preparo

Numa panela, coloque 1
xicara (cha) de oleo, 1 xi-
cara (cha) de agua, 1 xicara
(cha) de leite e 2 colheres
(sopa) de sal. Aqueca em
fogo médio até ferver.

Em uma tigela, coloque 1 kg
de polvilho doce, abra um
buraco no meio do polvilho
e despeje a mistura de leite
fervente. Com uma colher,
misture rapidamente o leite
quente no polvilho até es-
caldar completamente.

Véa adicionando de 3 a 4
ovos e misture. Junte 300
g de queijo minas padréo e
100 g de queijo parmeséo
ralados no ralo fino, e va
misturando até incorporar
todos os ingredientes e a
massa ficar lisa.

Com uma colher, pegue
pequenas por¢des de mas-
sa, faga bolinhas e coloque
numa assadeira.

Leve para assar em forno
médio pré-aquecido a 200°
C por cerca de 30 minutos
ou até dourar. Retire do for-
no e sirva em seguida.

Batata com mel e
alecrim

Ingredientes

1kg de batata asterix/1kg
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em gréo/ale-
crim a gosto/200g de bacon
fatiado/200ml de mostarda
dijon/150ml de mel

Modo de preparo

Coloque uma panela com
agua para ferver. Quando
entrar em ponto de ebu-
licdo, coloque as batatas
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que
estejam bem macias e com
a casca durinha.

Tire as batatas do forno,
espere esfriar até que elas
figuem firmes e quebre-as
com a mao de maneira rusti-
ca do tamanho que preferir.
Frite em ¢leo a 180 graus
até que fiqguem douradas.
Bata no liquidificador o sal
grosso e a pimenta do reino
até virar pd e salpique nas
batat

Para o molho, misture a
mostarda dijon com o mel
e adicione sal temperado a
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima,
coloque o molho, o bacon
frito e finalize com o alecrim.
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO

CHAMAMENTO PARA AUDIENCIA PUBLICA

A Camara Municipal de Nova Iguagu informa e
convida a sociedade iguaguana, em cumprimento ao
Art. 36, §5° da Lei Complementar n° 141/2012, a par-
ticipar de Audiéncia Publica a ser realizada no dia 21
de maio de 2025 as 16:00 horas no Plenario da CMNI,
localizado na Rua Prefeito Jodo Luiz do Nascimento,
n°® 38, Centro, Nova Iguacu — RJ, para a Prestagéo de
Contas do Executivo Municipal na area da saude, refe-
rente ao Primeiro Quadrimestre do exercicio de 2025.

MARCIO LUIS MARQUES GUIMARAES
Presidente da Camara Municipal de Nova Iguagu

Camara Municipal de Nova Iguacu
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CHAMAMENTO PARA AUDIENCIA PUBLICA —
AVISO DE NOVA DATA

A Cémara Municipal de Nova Iguagu/RJ informa
e convida a sociedade Iguaguana a participar de
Audiéncia Publica, a ser realizada no proximo dia 29
de maio de 2025 as 10 horas, na Rua Prefeito Jodo
Luiz do Nascimento n° 38, Centro Nova Iguacu/RJ,
para a divulgagéo e discussdo da Lei de Diretrizes
Orgamentarias (LDO) para o exercicio de 2026.

MARCIO LUIS MARQUES GUIMARAES
Presidente da Camara Municipal de Nova Iguagu

CHAMAMENTO PARA AUDIENCIA PUBLICA —
AVISO DE NOVA DATA

A Cémara Municipal de Nova Iguagu/RJ, em
cumprimento ao § 4° do art.9° da Lei Complementar n°
101/2000, informa e convida a sociedade Iguaguana
a participar de Audiéncia Publica, a ser realizada no
proximo dia 29 de maio de 2025 as 14 horas, na Rua
Prefeito Jodo Luiz do Nascimento n° 38, Centro Nova
Iguagu/RJ, para a apresentagdo, pela Prefeitura de
Nova Iguagu, do Relatério de Gestédo Fiscal — RGF —

referente ao 1° quadrimestre do exercicio de 2025.

MARCIO LUIS MARQUES GUIMARAES
Presidente da Camara Municipal de Nova Iguagu
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Prefeitura

ERRATAAO EDITAL

O Municipio de Iguaba Grande através da Se-
cretaria Municipal de Compras, Licitagdes e
Transparéncia, torna publico aos interessa-
dos em participar da Concorréncia Eletrénica n°
90003/2025, cujo objeto trata se da Contratacdo de
empresa para prestar servicos técnicos de enge-
nharia e arquitetura para execugdo de obra de
Restauragédo da Capela Nossa Senhora da Conceigao
em Iguaba Grande/RJ, e em atencdo ao Principio da
Autotutela, vem divulgar errata ao edital conforme ex-
posto abaixo:

Municipal de Iguaba Grande
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1.4 QUALIFICACAO ECONOMICO-FINAN-
CEIRA

17.4.1 A situagdo econdmico-financeira das empresas
licitantes sera avaliada da analise do balango patrimo-
nial,a ser apresentado na forma da lei, para que serdao
observados os indices de LG = Liquidez Geral 21, LC
= LiquidezCorrente 2 1, SG = Solvéncia Geral 21, e
CCL = Capital Circulante Liquido 2 16,66% do valor
estimado da licitagdo,apds a aplicacdo das seguintes
férmulas contabeis:
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As demais clausulas e anexos permanecem inaltera-
dos

André Luiz Faganha Macedo
Agente de Contratacdo / PMIG




