‘I’ QUINTA-FEIRA, 13 DE MARCO DE 2025 ATOS OFICIAIS 11 i

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
Camara Municipal de Nova Iguagu
ATOS OFICIAIS
Processo n° 1620/2024 - Baseado nos pareceres da
Procuradoria e da Controladoria, homologo a Licitagdo n°
001/CPL/2025 para a contratagcdo de empresa especializada
na prestagdo de servigos terceirizados de motorista
executivo, com fornecimento de mao de obra de acordo com
as especificagdes do Edital e anexos, adjudicando o objeto
& empresa ECO RIO COMERCIO E SERVICOS LTDA, no
ROLO DE CARNE valor global de R$ 1.256.994,00 (um milhdo, duzentos e
RECHEADO COM cinquenta e seis mil, novecentos e noventa e quatro reais),
pelo periodo de 12 (doze) meses, a contar da data da
ESP'NAFRE E QU Euo assinatura do contrato.
Ingredientes Em, 12 de margo de 2025.
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® A Leide Crimes

SALADA

MULTICOR Ambientais(Lei n®

9.605/1998) considera o
hidratado 7 descarte irregular de

Ingredientes

Alface roxa; Alface ver- U m C O r p O

de; Tomates cerejas;
Beterraba; Pimentao
verde; Pimentdo verme-
lho; Pimentdao amarelo;

Azeitona chilena; Bro- é u m
colis; Tempero a gosto. C O r' p Q
Modo de preparo Sa u dave I .

Cortar os pimentdes € a
alface em tiras.

Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brocolis.

Colocar nas bordas de
uma travessa a alface
roxa, depois a alface
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os
pimentbes, os tomates
cerejas, as azeitonas e
o brocaolis.

lixo um crime, com
possibilidade de multa,
detencao ou reclusao.




