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Pao de Queijo da Ana
Maria Braga

Ingredientes

1 xicara (cha) de 6leo/1 xi-
cara (cha) de agua/1 xica-
ra (cha) de leite/2 colheres
(sopa) de sal/1 kg de polvi-
Iho doce

0

Mantenha a cidade limpal!
Nao jogue lixo nas ruas.
A populacao agradece!

\
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Ingredientes

1kg de batata asterix/1kg
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em grao/ale-
crim a gosto/200g de bacon
fatiado/200ml de mostarda
dijon/150ml de mel

Modo de preparo

Coloque uma panela com

4gua para ferver. Quando O PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL DE NOVA IGUAGU — RJ. USANDO Programa de Trabalho E.D Ficha | Fonte de Recurso Valor (R$)
' DAS SUAS ATRIBUIGOES QUE LHE SAO CONFERIDAS POR LEI,
entrar em ponto de ebu- ¢ Q 01.031.5051.2071 3.3.90.49.00 11 00 6.000,00

licdo, coloque as batatas
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que
estejam bem macias e com

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

RESOLVE:

nos elementos de despesas descritos abaixo:

Por Anulagéo:

Camara Municipal

PORTARIA N° 179, DE 17 DE MARCO DE 2025.

Art. 1° - DETERMINAR com fulcro no art. 10, da Lei n°® 5.221, de 27/11/2024, a
suplementag&o por anulagéo de crédito no valor de R$ 6.000,00 (Seis mil reais)

ATOS OFICIAIS

Por Suplementacao:

de Nova Iguacu

Fonte de

Art. 2° - Esta Portaria entrara em vigor na data da sua publicacao.

Art. 3° - Ficam revogadas as disposi¢cdes em contrario

Nova lguacgu, 17 de marco de 2025.

a casca durinha. Programa de Trabalho E.D Ficha Recurso Valor (R$) MARCIO LUIS MARQUES GUIMARAES
Tire as batatas do forno, 01.031.5051.2071 3.1.90.11.00 01 00 6.000,00 Presidente
CMNI

espere esfriar até que elas
figuem firmes e quebre-as
com a mao de maneira rusti-
ca do tamanho que preferir.
Frite em ¢leo a 180 graus
até que fiqguem douradas.

Bata no liquidificador o sal
grosso e a pimenta do reino

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Ilguaba Grande

até virar pd e salpique nas ATOS OFICIAIS
batat
Para o molho, misture a intertravado, com locagdo de equipamentos e | de Compras Publicas - PNCP ou podendo obté-lo em

mostarda dijon com o mel
e adicione sal temperado a
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima,
coloque o molho, o bacon
frito e finalize com o alecrim.

PREGAO ELETRONICO n° 001/2025 -
REMARCACAO
A Prefeitura Municipal de Iguaba Grande — RJ, através
da Secretaria de Compras, Licitagdes e Transparéncia,
torna publico a remarcacdo do PREGAO
ELETRONICO N° 001 / 2025. Objeto: Contratagéo de
empresa de engenharia para prestacado de servigos de
execugdo de drenagem pluvial urbana, base e sub-
base para construgdes, pavimentacgdes e implantagéo
e restauragdo de pavimentos com lajotas de concreto

com mao-de-obra para execugado dos servigos no
Municipio de Iguaba Grande-RJ, conforme constante
do Processo Administrativo n°® 556 / 2024. Data da
abertura: 02 de abril de 2025 - 10 horas. Lei Federal
14.133/2021. O Edital Convocatorio e seus Anexos
estardo disponiveis gratuitamente na pagina oficial
do Municipio: https://www.iguaba.rj.gov.br, na aba
“transparéncia — licitagbes 14.133/21”; no enderego
eletrénico:  www.bnc.org.br - CODIGO UASG:
980774; no enderego eletronico do Portal Nacional

meio magnético na Sala da Comissdo de Licitagao,
sede da PMIG, a Rodovia Amaral Peixoto, n° 3399,
Km 102, Cidade Nova, Iguaba Grande, de segunda
a sexta feira no horario das 08:00 as 17:00 horas,
mediante a apresentagdo do carimbo do CNPJ e a
entrega de 01 (uma) resma de folha de papel A4.

Iguaba Grande, 17 de margo de 2025.
Hérique da Costa Corréa
Pregoeiro




