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MUNICIPIO DE NOWVA IGUACU - PODER LEGISLATIVD

COSTELINHA RELATORIO DE GESTAD FISCAL

DEMONSTRATIVOD DA DESPESA COM PESSDAL
ASSADA COM ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
MANDIOCA PERIODD DE REFERENCIA : 18 Quadrimestre / 2026
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ORCAMENTOS FISCAL E DA SECURIDADE SOCIAL
PERIODD DE REFEREMCIA ¢ 12 Quadrimestre / 2006
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