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Corte a abdbora em
cubos pequenos e colo-

que em volta do rolo de
carme. Pique a cebola e
espalhe sobre a abdbo-
ra, com uma pitada de
sal, e tempere tudo com
o alho em po, o colorau
e regue com um fio de
azeite.

Leve a assar em forno
previamente aquecido a
180°C durante cerca de
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abo-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias
e acompanhe com uma
salada ou legumes cozi-
dos.

SALADA
MULTICOR

Ingredientes

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas;
Beterraba; Pimentao
verde; Pimentao verme-
lho; Pimentdao amarelo;
Azeitona chilena; Bro-
colis; Tempero a gosto.

Modo de preparo

Cortar os pimentdes € a
alface em tiras.

Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brocolis.

Colocar nas bordas de
uma travessa a alface
roxa, depois a alface
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os
pimentdes, os tomates
cerejas, as azeitonas e
o brécolis.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

PORTARIA N° 194, DE 28 DE ABRIL DE 2025

DISPOE SOBRE O PONTO FACULTATIVO NO DIA
02 DE MAIO DE 2025.

O PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL DE
NOVA IGUACU, no uso de suas atribuigdes regimen-
tais, RESOLVE:
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Art. 1° - Fica concedido, no ambito da Camara Muni-
cipal de Nova Iguagu, ponto facultativo no dia 02 de
maio 2025, em raz&o do Dia do Trabalhador.

Art. 2° - Os servidores publicos da Camara Municipal
de Nova Iguagu, efetivos ou comissionados, poderao
ser convocados para prestagcao de servigco presencial

Camara Municipal de Nova Iguacu

ou atividade remota a fim de atender ao interesse pu-
blico.

Art. 3° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua
publicagéo.

Marcio Luis Marques Guimaraes
Presidente da Camara Municipal de Nova Iguagu
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ERRATA AO EDITAL

O Municipio de Iguaba Grande através da Secretaria
Municipal de Compras, Licitagdes e Transparéncia, tor-
na publico aos interessados em participar da Concor-
réncia Eletrénica n® 90001/2025, cujo objeto trata se da
Contratagdo de empresa para execugao de obras de
pavimentacdo, drenagem e calcamento da
Rua Nossa Senhora de Nazareth - Trecho 1 e
Implantacdo da rede de drenagem na Rua dos Ca-
ranguejos, no Municipio de Iguaba Grande-RJ, e em
atengao ao Principio da Autotutela, vem divulgar erra-
ta ao edital conforme exposto abaixo:

Onde se |é

1.4 QUALIFICACAO ECONOMICO-FI-
NANCEIRA

17.4.7 A situagéo econdmico-financeira das empresas
licitantes sera avaliada da analise do balango patrimo-
nial, a ser apresentado na forma da lei, para que serao
observados os indices de LG = Liquidez Geral 2 1,
LC = Liquidez Corrente 2 1, SG = Solvéncia Geral
2 1, e CCL = Capital Circulante Liquido 2 16,66%
do valor estimado da licitagédo, apds a aplicagéo das

seguintes formulas contabeis:

Municipal de Iguaba Grande
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a) LG= Ativo Circulante + Realizavel a longo prazo/
Passivo Circulante + Exigivel a longo prazo > 1

b) LC =Ativo Circulante /Passivo Circulante > 1

c) SG = Ativo total / Passivo Circulante + Exigivel
a longo prazo> 1

d)CCL = Ativo Circulante - Passivo Circulante =
16,66% do valor estimado

27. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DOS PEDIDOS
DE ESCLARECIMENTOS

27.1 Os pedidos de esclarecimentos referentes ao
processo licitatorio serdo enviados ao Pregoeiro, até 3
(trés) dias uteis anteriores a data fixada para abertura
da sessao publica, por meio eletrénico, diretamente
pela plataforma em que se dara a licitagdo, no ende-

reco eletrénico: www.gov.br/compras/pt-br.

Leia se

1.4 QUALIFICACAO ECONOMICO-FI-
NANCEIRA

17.4.7 A situagcao econdmico-financeira das empresas
licitantes sera avaliada da analise do balango patrimo-
nial, a ser apresentado na forma da lei, para que serao
observados os indices de LG = Liquidez Geral 2 1,

LC = Liquidez Corrente =2 1, SG = Solvéncia Geral 2

1, apos a aplicagédo das seguintes formulas contabeis:
a) LG= Ativo Circulante + Realizavel a longo prazo/
Passivo Circulante + Exigivel a longo prazo > 1

b) LC =Ativo Circulante /Passivo Circulante > 1

c) SG = Ativo total / Passivo Circulante + Exigivel
a longo prazo> 1

27. DA IMPUGNAGCAO AO EDITAL E DOS PEDIDOS
DE ESCLARECIMENTOS

27.1 Qualquer pedido de esclarecimento ou de im-
pugnacédo devera ser enviado eletronicamente ao
AGENTE DE CONTRATACAO no endereco eletronico
licitacao@iguaba.rj.gov.br ou presencialmente deven-
do protocoliza-la na sede da Prefeitura Municipal de
Iguaba Grande localizada na Rodovia Amaral Peixoto
n°® 3399, Km 102 — Cidade Nova - Iguaba Grande - RJ
até 3 (trés) dias uteis anteriores a data fixada no edital
para abertura da sesséo publica, observado o horario
limite de expediente diurno de 17:00 horas.

As demais clausulas e anexos permanecem inaltera-
dos

André Luiz Faganha Macedo
Agente de Contratagéo / PMIG




